
HYGIÈNE ALIMENTAIRE EN RESTAURATION COMMERCIALE HYGIÈNE ALIMENTAIRE EN RESTAURATION COMMERCIALE en FOADen FOAD

Référence : 21-21-54

Thématique : Formation-Prévention Sécurité Hygiène alimentaire

 Objectif 

Comprendre et analyser les dangers sanitaires.Comprendre et analyser les dangers sanitaires.
Mettre en place le plan de maîtrise sanitaire.Mettre en place le plan de maîtrise sanitaire.

 Public 

Chef d'entreprise, conjoint, créateur/repreneur d'entreprise, demandeur d'emploi, salarié.

 Programme 

Connaître la législation en vigueur et les contrôles à effectuer.
Mettre en place les procédures de maîtrise et de contrôle appropriés dans le plan de
maîtrise obligatoire.
Notions de microbiologie appliquée à l'alimentaire et analyse des dangers rencontrés
pendant une journée de travail type.
Maîtriser les bonnes pratiques d'hygiène alimentaire.

 
 Prérequis et niveau de connaissance 

Aucun.
 
 Lieux et dates 

Formation à distance, en FOAD
 
 Moyens pédagogiques et techniques d'encadrements 

Formateur spécialisé dans le domaine d'intervention et sélectionné par la CMA. 
Séance EN FOAD (à distance)
Apports théoriques et mise en pratique.

 Suivi et évaluation de l'action de formation
 

Évaluation formative tout au long du stage - Feuille d'émargement - Attestation de stage.

 Coût de la formation 

Coût total pour 2 jours de formation : 495 euros comprenant les frais pédagogiques de
420 euros et les frais d'inscriptions de 75 euros
►
voir les conditions générales de vente.
Ces coûts peuvent être pris en charge par les financeurs de la formation et/ou par votre
Compte Personnel de Formation.  Des offres promotionnelles peuvent vous êtes proposées par
nos services, sous certaines conditions.

Cliquez ici pour trouver la session en FOAD sur le site du CPF

Votre conseiller Chambre de métiers vous aide dans vos démarches et vous accompagne dans
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https://www.artisanat-bfc.fr/article/nos-cgu-et-cgv-1
https://www.moncompteformation.gouv.fr/espace-prive/html/#/formation/recherche/results?q=%257B%2522ou%2522:%257B%2522modality%2522:%2522EN_CENTRE_MIXTE%2522,%2522type%2522:%2522CP%2522,%2522ville%2522:%257B%2522nom%2522:%2522BESANCON%2522,%2522codePostal%2522:%252225000%2522,%2522codeInsee%2522:%252225056%2522,%2522coordonnee%2522:%257B%2522longitude%2522:6.0193806,%2522latitude%2522:47.255234%257D,%2522eligibleCpf%2522:true%257D%257D,%2522sort%2522:%2522SCORE%2522,%2522debutPagination%2522:1,%2522nombreOccurences%2522:10,%2522displayName%2522:%2522HABILITATION%20ELECTRIQUE%2522,%2522filters%2522:%257B%2522price%2522:%257B%2522minValue%2522:0,%2522maxValue%2522:10000,%2522step%2522:500,%2522value%2522:10000%257D,%2522distance%2522:%257B%2522minValue%2522:0,%2522maxValue%2522:1000,%2522defaultValue%2522:500,%2522step%2522:20,%2522value%2522:500%257D%257D,%2522where%2522:%257B%2522area%2522:0,%2522aroundMe%2522:false,%2522modality%2522:%25221%2522,%2522value%2522:%257B%2522city%2522:%2522BESANCON%2522,%2522postalCode%2522:%252225000%2522,%2522coordinates%2522:%257B%2522longitude%2522:6.0193806,%2522latitude%2522:47.255234%257D%257D%257D,%2522_whatRef%2522:%257B%2522libelle%2522:%2522HABILITATION%20ELECTRIQUE%2522,%2522code%2522:%252224049%2522,%2522type%2522:%2522FORMACODE%2522%257D,%2522quoi%2522:%2522Pr%25C3%25A9paration%20de%20la%20paie%20et%20des%20d%25C3%25A9clarations%20associ%25C3%25A9es%2522,%2522quoiReferentiel%2522:null,%2522distance%2522:500%257D


le montage du dossier de prise en charge de la formation. 
Renseignez-vous en cliquant sur « Être rappelé » en bas de la fiche.

 Réservez dès maintenant votre place 

Attention, les places à nos formations sont limitées. Si cette formation vous intéresse, réservez
votre place directement en ligne ci-dessous.

Chambre de Métiers et de l’Artisanat Région Bourgogne Franche ComtéChambre de Métiers et de l’Artisanat Région Bourgogne Franche Comté
N°SIRET : 130 026 073 00010
N° déclaration d’activité formation : 27 39 01242 39 
(cet enregistrement ne vaut pas agrément de l’État)

Délivré par:
21 - Dijon : Délégation Côte-d'Or 65-69 rue Daubenton - BP 37451 - 21074 DIJON Cedex
21 - Beaune (Permanence) : Maison des Associations Porte Marie de Bourgogne 6 Bd
Perpreuil - 21200 BEAUNE
21 - Montbard (Antenne) : 14 avenue du Maréchal De Lattre de Tassigny - 21500 MONTBARD
25 - Besançon : 101 Rue de Vesoul - 25000 BESANCON
25 - Pontarlier : 7 rue des Bernardines - 25300 PONTARLIER
39 - Dole : 2 Rue Louis de la Verne - 39100 DOLE
39 - Lons le Saunier : 17 Rue Jules Bury - 39000 LONS LE SAUNIER
39 - Saint-Claude : 1 Rue du Tomachon - 39200 SAINT-CLAUDE
58 - Cosne-Cours-sur-Loire (permanence) : Locaux de l'ADEB - 2 rue des Minotiers - 58200
Cosne Cours sur Loire
58 - Nevers : Délégation de Nevers 9 Rue Romain Baron, CS 80040 - 58027 NEVERS Cedex
70 - Lure : 6 rue victor Hugo - 70200 LURE
70 - Vesoul : 2 Rue du Dr Jean-Georges Girard - 70000 VESOUL
71 - Autun (Permanence) : Pépinière Numérique Bellevue, Rue Maquis l'Autunois Morvan -
ZI Bellevue - 71400 AUTUN
71 - Chalon-sur-Saône : Délégation de Saône-et-Loire - Centre d’affaires du Pont Jean
Richard - 1 avenue de Verdun - 71103 CHALON S/S Cedex
71 - Charolles (Permanence) : 17 rue de Baudinot - 71120 CHAROLLES
71 - Louhans (Permanence) : Locaux de Bresse Louhannaise Intercom - 1 place Saint Jean -
71500 LOUHANS
71 - Mâcon (Antenne) : 35 ter rue de l'Héritan - 71000 MACON
71 - Montceau-les-Mines (Permanence) : Pépinières d'entreprise Entreprendre Bourgogne
du Sud - Rue Saint Eloi - 71300 MONTCEAU-LES-MINES
71 - Tournus (Permanence) : La Pépi't - ZA du Pas Fleury - 71700 TOURNUS
89 - Auxerre : Délégation de l'Yonne 56-58 rue du Moulin du Président - BP 337 - 89005
AUXERRE Cedex
89 - Sens (Antenne) : 8 Impasse de l’Europe – ZA du Saule Fendu - 89100 MAILLOT
90 - Trévenans : 40 Grande rue - 90400 TREVENANS

Prochaine session en cours de programmation. Vous pouvez dès à présent nous faire part de
votre intérêt en cliquant sur “Être rappelé pour en savoir plus” depuis la page descriptive de
l'offre sur votre plateforme.

Tarifs:
Tout public - contact
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