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N°6 - Mars 2022 
 

 Les tendances _____________________________________________________ 
  

 

Site internet national Cité du Goût et des Saveurs 
 
Le nouveau site internet Cité du Goût et des Saveurs est en ligne,  cliquez-moi  
 

Les artisans ont notamment accès à des pages : 

 Formation professionnelle,  cliquez-moi  

 Veille,  cliquez-moi  

  

 

  

   

 Les rappels réglementaires __________________________________________________ 
 

Affichage obligatoire de l’origine des viandes en restauration 
 
Depuis le 1

er
 mars 2022 toutes les activités de restauration (sur place, à emporter ou livrée) 

ont l’obligation d’afficher l’origine des viandes et le lieu d’abattage pour toutes les viandes, 

bovines, porcines, ovines et les volailles. 

 
En savoir plus,  cliquez-moi   

  

 

     

  

 

Déclaration, dérogation d’agrément etc… 
 
Vous avez créé une activité alimentaire récemment ? Vous avez repris un 

établissement ? Vous avez changé d’adresse ? Vous avez complété votre activité ? 

Vous avez des clients professionnels ?...  
 
Etes-vous sûr d’être à jour et d’avoir fait ou actualisé votre déclaration de 

manipulation de denrées alimentaires d’origine animale ou votre dérogation ? 

 Informations sur la déclaration,  cliquez-moi   

 Informations sur la dérogation à l’agrément,  cliquez-moi  

Vous souhaitez faire un point sur votre situation ? Contactez votre spécialiste 

alimentaire  (voir coordonnées au bas de l’infolettre). 
  

 

  

   

 

 

 

http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgk8umnMapzKCo12Ga1g&v=9
http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgk8umnMapzKCo12Ga1pOlqaaY2MWnYZnFpMiYpqWplJif1J+Y1p3Un6aQo6bTypqqqp3S0KGZotCV1mA&v=9
http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgk8umnMapzKCo12Ga1pOrnKCgz8dgpKjTlsikqpyf06CVzp6ckQ&v=9
http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgnMeZoMimxp+WyGGb09mrZZ2mks6imJeTmcdggYKCq4Z1uoZnkmSVYWOXZGWUlGhmaWSVlGBkaZFglGA&v=9
http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgncelm8ehxqOWy5inksWcqaCX2M6nqajJXsqgrKley6Rfxpekw6bImZjWYpXX16SaoJXXy6KiY9OlkKCpmpHTm6PDpqDRopKVmJKUp9fZp5ypYdjQmGGXx6TMp6CnlZKWlY9pbZGV16Wcxp+Zk9SnnKeV1celYaXZXdmWpZeiyl+Ux1+bx6LXlpjWYGabmg&v=9
http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgncelm8ehxqOWy5inksWcqaCX2M6nqajJXsqgrKley6Rfxpekw6bImZjWYpnS2Kecp6bM1Zhhl8ui0pKjnJ3KoKTDm6nHYcqlYseYocXWp5ypYdjQmGGXx6TMp6CnlZSTotabms6ZlJWY1aKbxdiepqVhx4+Um6jJncifq2CjxqCZ1pOg1Jk&v=9


 

 

 

 Les accompagnements  
 

 

Besoin d’information ou d’accompagnement 

en hygiène, traçabilité, plan de maîtrise sanitaire… 
       

Vos interlocutrices : 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Agenda des manifestations ________________________________________ 
 

Salon Rest'Hotel du 20 au 21 mars à Dijon 

Retrouvez-nous sur notre stand et participez à nos 

conférences 

 Dimanche 20 mars à 15h : " Alimentation des seniors : proposer 

des produits et des services adaptés " 

 Le lundi 21 mars à 11h30 : « Améliorer sa présence sur le web » 

 Le lundi 21 mars à 14h30 : « Réfléchir ses emballages »  

Téléchargez votre badge gratuit  cliquez-moi  
   

     

  

 

" Salon des Seniors de Côte-d'Or " du 7 au 8 avril à Dijon 

Exposez sur notre stand  
 
Artisans de l’alimentaire de Côte-d’Or, venez exposer sur notre stand ou 

participez à nos ateliers. Gratuit pour les adhérents à la Silver Gastronomie. 
 

En savoir plus  ici  

 

Renseignements : Carine Bonhomme-Arnault - 03.80.63.13.47 - Mail 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Bourgogne : Carine Bonhomme-Arnault 03 80 63 13 47 carnault@artisanat-bfc.fr  

Doubs et Haute-Saône : Patricia Giroud 03 81 21 35 22 pgiroud@artisanat-bfc.fr  

Territoire de Belfort 
et Haute-Saône : Isabelle Ziegler 03 81 21 35 37 iziegler@artisanat-bfc.fr  

http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgoselq4+c1KWYz2Ga1pOZoKGj0ZGXmaPFnseWsWCm1Kaix1+Zw5jMlmI&v=9
http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgkdSmoNWV05KnkJWax5KbqWaV1dacl6LJX8+SZKaZ0aiV1F+ew6fZo6LRoqHNyQ&v=9
mailto:carnault@artisanat-bfc.fr?subject=Salon%20bien%20vieillir%20en%20C%C3%B4te-d%E2%80%99Or%202022
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mailto:pgiroud@artisanat-bfc.fr?subject=M%C3%A9tiers%20de%20l%27alimentaire%20-%20Besoin%20d%27informations
mailto:iziegler@artisanat-bfc.fr?subject=M%C3%A9tiers%20de%20l%27alimentaire%20-%20Besoin%20d%27informations


 
   

 Agenda des formations ____________________________________________ 
 

Formation étiquetage et déclaration nutritionnelle 
 
Lundi 21 mars en visioconférence 

Informations et inscriptions :  Cliquez-moi  
  

 

     

  

 

Formation Plan de Maîtrise Sanitaire 

 
Lundi 28 mars à en visioconférence 
Informations et inscriptions :  Cliquez-moi  

  

 

     

  

 

Formation initiation à la méthode HACCP 

 
Lundi 16 mai à en visioconférence 
Informations et inscriptions :  Cliquez-moi  

  

 

     

  

 

Formation spécifique en matière d’hygiène pour les activités de restauration 
     

  

Informations et inscriptions :  Cliquez-moi  

http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgkdSmoNWV05KnkJWax5KbqWaYyNaUnaKRn8mXqZhfyqaZ06ec1pXMlmDIp2HIyZijmKbE1pyjpJGe2KWpnKTOoZ7Ql6POmZKXosSX&v=9
http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgkdSmoNWV05KnkJWax5KbqWaYyNaUnaKRn8mXqZhf1Z6R0F+bx2HSkpzXpZ3XyWKqmKLM1pSdqMldlQ&v=9
http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgkdSmoNWV05KnkJWax5KbqWaYyNaUnaKRn8mXqZhfzqCZ1puY1p3Un2DQmKjM05mcZJzExZak&v=9
http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgkdSmoNWV05KnkJWax5KbqWaYyNaUnaKRn8mXqZhfzauXy5elx2HGnZzQmKLYxZ6pnGHI0GCmm9ekxKaplKTOoZ6PlabPocqjlsyUoMmRnZial9OPZA&v=9


 

 

 

 
     

 Concours et prix ________________________________________________ 
 

Candidatez au Prix Goût et Santé 
 
Le Prix Goût et Santé MAAF 2022 récompense (5.000 €) des professionnels des 

métiers de bouche qui mettent leur talent au service de la prévention de la santé, en 

créant des recettes originales, qui font la part belle aux saveurs et à l'équilibre 

alimentaire dans 4 catégories « recette salée », « recette sucrée », « recette à 

emporter » ou « recette à conserver ». La recette doit intégrer des composants et un 

processus de fabrication qui visent à : 

 Supprimer ou à atténuer les facteurs de risque (sucre, graisses saturées, sel, 

agents favorisant le cholestérol, l’hypertension, le diabète ou d’autre 

pathologies). 

 Mettre en valeur des ingrédients (ou leurs substances) prévenant certaines 

maladies ou assurant une meilleure qualité de vie. 

En savoir plus,  cliquez-moi  
  

 

  

   

  

 

 

 

 

 

 
 

 

  

N'hésitez pas à contacter votre organisation 

professionnelle départementale 

 

Toutes les coordonnées en cliquant ici 
  

  

 

 

 

 

  

 

   

 

  

Ce programme est financé par le Conseil régional de Bourgogne-Franche-Comté 
  

  

  

  

 

 

http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaUotmbo8OgmNZhx5eWkZmmk8iaq5idz4+impzWlZKbnGCTxqCUy5aY1pmSkqiQo6bN3GKepqnXj5ioY9eR0aWcYJTKpV3DpKvLp8afpg&v=9
http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgk8mTm5Ca12CWypSYk9aaqpyV2I+nmajWmdegqZyR0WE&v=9
http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xglsOVnMSj1JxhxqKhk8Wnq6CnxNCUqGTGlsY&v=9
http://stats.artisanat-bfc.fr/c6.php?ec=2&l=d357vHK4fHBm&i=ZGRomWSTaG5n&t=ZA&e=lpWo0pHYnatzkdemmdWTpcOokpOZxmGa1g&u=m6iq1KOdYGaqp9xgkdSmoNWV05KnkJWax5KbqWY&v=9

